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Pe r u g i a Appuntamenti da venerdì 19 a domenica 21 giugno al Percorso Verde
Gli organizzatori: “Non è una sagra del bere bene, ma ci saranno pure approfondimenti”

di Gabriele Burini

PER UGIA

Dopo il vino e la birra,
stavolta tocca al gin. Pe-
rugia, infatti, per tre gior-
ni diventerà la capitale i-
taliana del distillato con
Gingillati, il festival del
gin artigianale. Un evento
che da venerdì 19 a do-
menica 21 giugno anime-
rà il Percorso Verde Leo-
nardo Cenci con degusta-
zioni, approfondimenti,
gare, sport e musica. La
kermesse è stata presen-
tata ieri mattina nella Sa-
la Rossa di Palazzo dei
Priori, alla presenza del-
l’assessore al Commer-
cio, Andrea Stafisso, del
consigliere comunale
Marko Hromis e degli or-
ganizzatori della kermes-
se, Daniele Giraldi, Ric-
cardo Rosi e Antonio Fia-
ming o.
Gingillati nasce con l’o-
biettivo di diffondere la
cultura del gin come e-
spressione di artigianali-
tà, ricerca, qualità e iden-
tità territoriale. “Noi fin
dal primo momento sia-
mo stati entusiasti della
proposta e ci siamo orga-
nizzati per realizzare
questo evento - ha spie-
gato Hromis - Non parlia-
mo di tre giornate dedi-
cate al  beverage, ma di
un festival che abbraccia
in pieno la vocazione del
territorio e della città.
Speriamo che questa sia
solo una prima edizione
e che l’evento diventi una
costante delle estati di
Perugia. Noi non faremo
mancare il nostro impe-
g no”. Il festival vuole ac-
compagnare il pubblico
dentro il mondo delle bo-
taniche, delle lavorazioni
e delle storie che defini-
scono ogni etichetta, of-
frendo una esperienza
che non si limita all’as -
saggio, ma invita a cono-
scere, distinguere e ap-
p rezz a re.
Ma come nasce Gingilla-
ti? “Da l l’amicizia prima
di tutto - ha evidenziato
Giraldi - La riflessione è
stata ‘perché non fare un
festival che ci insegni a
conoscere dei prodotti di
alta qualità che normal-
mente non vengono tro-
vati, capiti e presentati?’.
Da qui si è sviluppato il
programma, rivolto a tre
macro categorie: gli a-

manti del gin in primis,
poi il settore Ho.Re.Ca. e
infine coloro che credono
che il gin tonic sia una
bevanda cattiva, magari
influenzati da esperienze
negative in discoteca. Ov-
viamente abbiamo preso
spunto da altri festival
che ci sono in tutta Italia,
ma a differenza della
maggior parte noi andre-
mo a scoprire realità po-
co conosciute, provando
a rappresentare l’It a l ia
nella sua interezza”. Per
fare ciò è stato fonda-
mentale l’aiuto “di Fulvio
Mendicino, in arte Dottor
Gin, uno degli influencer

più importanti sulla be-
vanda. Devo dire che da
un’idea iniziale già ambi-
ziosa di portare 20 pro-
duttori, siamo arrivati a
28 con oltre 60 tipologie
di gin. Vorrei dire che ab-
biamo in-
dovinato la
te mat i ca
da portare
avanti e
sv i l u p pa re.
Non vo-
gliamo realizzare una sa-
gra del bere, ma portare
avanti un concetto di de-
gustazione applicato alla
conos cenza”. Al centro
d e l l’evento ci saranno i

produttori e le loro crea-
zioni, con la possibilità
per i visitatori di avvici-
narsi al gin in modo di-
retto, curioso e consape-
vole attraverso degusta-
zioni, momenti divulgati-

vi e
o ccasioni
di confron-
t o.
“Ci sem-
brava im-
por tante

far comprendere le origi-
ni e le modalità migliori
per degustare gin - ha ag-
giunto Rosi - non come
momento di sballo, ma
anche di socialità. Abbia-

mo deciso di unire i tre
giorni di festival anche a
momenti educativi. Ac-
canto ai produttori ci sa-
ranno storici e influencer
che entreranno nel detta-
glio delle origini del gin e
delle acque toniche”. Ol-
tre alla parte espositiva e
di degustazione, infatti,
Gingillati proporrà anche
un’area experience nella
quale il pubblico sarà
guidato nella creazione
del proprio gin tonic, im-
parando a riconoscere e-
quilibri, abbinamenti e
caratteristiche aromati-
che che contribuiscono
alla costruzione del

dr ink.
Spazio poi alla gara-com-
petizione che vedrà con-
frontarsi barman prove-
nienti da numerosi e pre-
stigiosi cocktail bar, chia-
mati a sfidarsi in una
prova capace di unire tec-
nica, creatività e interpre-
tazione del mondo del
gin. “Abbiamo cercato di
coinvolgere più locali
umbri dove preparare un
cocktail a base gin, ci sa-
ranno premi per i primi
tre classificati”, le parole
di Fiamingo. Inoltre nel-
l’area experience ci sarà
un bling test, dove il con-
sumatore estrarrà il gin

Eventi gratuiti, tra performance, musica e food experience con I love fish. Sul palco anche Elio Germano, dj Ralf e Nada

I Am Festival, spettacoli e incontri a Pian di Massiano
PER UGIA

Dodici spettacoli in cinque giorni, quasi tutti
ad ingresso libero (tranne uno). È quanto pre-
vede I am Festival, l’evento culturale e artistico
itinerante che, da oggi a domenica animerà il
percorso verde Leonardo Cenci di Pian di Mas-
siano a Perugia. Tutte le sere buon cibo e aperi-
tivi a partire dalle 18, a cura di I love fish, accom-
pagneranno gli spettacoli.
Si comincia stasera alle ore 20 con il "Muretto
Pg", dj set e battle freestyle a cura del giovane
collettivo di ragazzi di Perugia. Doppio appun-
tamento per domani con lo spettacolo ideato da
Elio Germano "Segnale d'allarme - La mia bat-
taglia Vr" (ore 18 e ore 20). L’attore e regista ro-
mano utilizzerà la realtà virtuale per offrire u-

n’esperienza immersiva e potente, invitando il
pubblico a riflettere su consenso, propaganda e
manipolazione. Uno spettacolo – l’unico a pa-
gamento – dal fortissimo impatto sulle coscien-

ze che crea dinamiche di interazione, riflessio-
ne e spunti di confronto tra i partecipanti. Alle
17,30, ad anticipare Germano ci sarà un incon-
tro pubblico dedicato al rapporto tra cultura,
spazio urbano e partecipazione. Chiuderanno
in musica la serata i Melancholia.
Venerdì alle ore 19 sarà la volta di Ventura, can-
tautorato autentico e romantico da Foligno. Se-
guirà il live della Falegnameria Marri. A chiude-
re la serata sarà dj Ralf. Sabato dalle ore 19 i Sun-
made. A seguire il cantautore umbro Paolo Tas-
sì. A chiudere l’evento musicale Disco legend by
Memories. Domenica finale con l'artista umbro
e production designer internazionale, Daniele
Procacci, il trio jazz You e la chiusura affidata a
Nada che darà vita ad un concerto intenso e raf-
finato con ensemble polistrumentale.
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In programma musica

degustazioni, sport
e approfondimenti

Giraldi
ha spiegato la nascita e
a chi si rivolge la kermesse

Tre giornate con Gingillati
il festival sul gin artigianale

“Degustazioni e conoscenza”


